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F O R R E T T

Frisk laksetartar servert på sprøtt rispapir.
Allergener: fisk, soya, sennep   

Vin: Lanson black Lable

Silkemyk jordskokkselouett med sprø parmaskinke, grønt eple-emulsjon, 
brunet smør, lagret parmesan og aromatisk urteolje.

Allergener: melk

Vin: Chavy-Chouet Bourgogne Blanc Les Saussots

D E S S E R T

Hjortesadel servert med portvinsaus med einebær, smørstekt shiitake med 
konjakk, potetpuré med brunet smør, friterte sjalottløk og rørte tyttebær. 

Allergener: melk, sulfitt

Vin: Gripa Cuvée Cerise

H O V E D R E T T

Dekadent brownie med silkemyk sjokoladekrem og en luftig melkesjokolade- 
mousse. Toppet med kandiserte pekannøtter og syrlig pasjonsfrukt. 

Allergener: hvete, egg, melk, pekannøtter 

Vin: Pauleczki-Vin Tokaji Szamorodni Edes
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