Velkommen til restaurang Miru pa Skarsnuten!

Her far du de tradisjonelle japanske smakene,
med en moderne, nordisk vri.

3-RETTER KR 650 / 5-RETTER KR 850

Kveite sashimi

Grgnn yuzu kosho, Hokkaido-gresskar, dill, karse,
ponzu pa kombu og shiitake

Allergener: soya, egg, sesam

Yellowfin tuna tataki
Syltede beter, gresslok, karse, kimchi-sesam og champonzu.
*vegetarisk med radbet «tataki»

Allergener: soya, sesam, hvete

Torskeloin i dashi
Klar dashi med ris, shiitake, vinterspinat og furukake
*vegetarisk med braisert daikon

Allergener: soya, hvete, sesam

Glasert indrefilet av okse

Bakt pastinakk, pak choy, kdlrot og rettich, japansk
peppersaus, servert med ris.

Allergener: melk, soya
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Matcha-iskrem

Japansk krumkake, skogsbear og ristet pistasj

‘x‘ Allergener: melk, egg, hvete, pistasj
@)

MIRU

*For bordreservasjoner etter kl. 21.00 tilbyr vi kun 3-retters meny.




